PETITE GOURMETS

TURK

Tath Mini Tostlar

Kizilcik receli, fime hindi ve peynirli tath mini tost sandvicleri. Yogun sabahlar icin mikemmel 10 dakikahk Turk

kahvaltisi tarifi.

5 min 5 min 10 min 4 Easy

HAZIRLIK PISIRME TOPLAM PORSIYON ZORLUK

Malzemeler

« 8 kepekli lavas

* 8 yemek kasigi kizilcik
+ 8 dilim hindi

* 8 dilim kasar peynir

* 0 taze kekik

Yapilisi

Q Dolguyu hazirlayin
8 mini lavas parcasinin her birinin bir tarafina kenarlar etrafinda kiclk bir sinir birakarak 1 yemek kasigi

kizilcik recelini esit sekilde yayin.

Her lavas parcasinin recelinin lzerine 1 dilim fime hindi yerlestirin, gerekirse hindiyi sinirlar icinde sigacak

sekilde katlayin.
Her parcada hindinin Gzerine 1 dilim kasar peynir ekleyin, peynirin hindiyi tamamen kapladigindan emin olun.

Q Her parcadaki peynirin Uzerine taze kekik yapraklarini esit sekilde serpin, sonra sandvigler olusturmak icin
kalan 8 lavas parcasini Uzerine yerlestirin.

Tostlan pisirin
Heat a sandwich maker to medium heat or preheat a large non-stick frying pan over medium heat

(160°C/320°F).

Q Monte edilmis tostlari lavas altin sarisi ve ¢itir olana ve peynir tamamen eriyene kadar 3-4 dakika pisirin, tava

kullaniyorsaniz bir kez cevirin.



Q Dolgunun sertlesmesi icin atesten alin ve 1 dakika dinlendirin, sonra her tostu caprazlama yariya kesin ve

sicakken hemen servis edin.

ipuclar

Esit eriyebilmesi icin oda sicakligindaki malzemeleri kullanin—soguk peynir eriyene kadar daha uzun sirer

ve peynir dogru sekilde iIsinmadan 6nce ekmegin asiri pismesine neden olabilir.

Tostlar asir doldurmayin, bu pisirme sirasinda ic dolgunun disari sizmasina ve cevirme veya tutmayi

zorlastirmasina neden olabilir.
Tavada pisirirken spatulayla hafifce bastirin, bdylece isiyla esit temas saglanir ve daha iyi kizarma elde edilir.

Peynirin biraz sertlesmesini saglamak icin pisirdikten sonra tostlari 1-2 dakika dinlendirin, bu onlari kesmeyi

kolaylastirir ve yemesi daha az daginik olur.

Ekstra lezzet icin pisirmeden 6nce ekmedin disini hafifce tereyadiyla siriin, boylece altin sarisi, citir bir dis

yuzey elde edin.

Sandvic makinesi kullaniyorsaniz cok sert basmayin, bu tiim dolgunun sikismasina ve ekmegin fazla

sikismasina neden olabilir.
Partinin geri kalanini hazirlarken pismis tostlari 95°C'lik firinda sicak tutun, boylece hepsi sicak servis edilir.

En cekici sunum ve kolay yeme icin tostlari keskin bir bicakla gaprazlama kesin.




