PETITE GOURMETS

AMERIKAN

Icing GlazUr

Kurabiye ve tathlar icin mikemmel royal icing yapmayi égrenin. Bu kolay 3 malzemeli tarif sadece 5 dakikada

purlzstz, parlak glaze yaratir.

5 min 5 min 4 Easy

HAZIRLIK TOPLAM PORSIYON ZORLUK

Malzemeler

° 2 yumurta aki

* 300 g pudra sekeri

* 1 yemek kasigi taze limon suyu

Yapilisi

og

Tabani Hazirlayin
2 yumurtayi ayirin, sadece beyazlari temiz, kuru karistirma kabina alin. Yumurta beyazlarinin oda sicakhginda

oldugundan ve hig sari izi icermediginden emin olun.
Yumurta beyazlarina 1 yemek kasigi limon suyu ekleyin.

ilk Karisimi Olusturun
Yumurta beyazlari ve limon suyunu elektrikli mikserde orta hizda képuklenene ve iyi karisana kadar, yaklasik

1 dakika ¢irpin.
Sift 300g of powdered sugar through a fine-mesh strainer to remove any lumps.

Glaziru Olusturun
Elenmis pudra sekerini yumurta beyazi karisimina uc¢ kisimda ekleyin, her ekleme sonrasinda puruzsiiz olana

kadar iyice girpin.

Glazlr parlak beyaz olana ve cirpicilar kaldirildiginda seklini koruyuna kadar orta-yuksek hizda cirpmaya

devam edin, toplam 3-4 dakika.

Glaziru Bitirin

Glazirleme icin hemen kullanin veya daha sonra kullanmak igin hava gegirmez kapta saklayin.



ipuclari

Pudra sekerinizi kullanmadan 6nce eleyin, sisleme uclarini tikayabilecek topaklar olmadan tamamen

purltzsiz bir glazir elde etmek icin.
Glazurian kivamini inceltmemek ve daha canli renkler elde etmek icin sivi yerine jel gida boyasi kullanin.
Kullanmadiginiz zaman royal icing'i nemli bezle értin, ylzeyinde kabuk olusmasini 6nlemek igin.

Cirpiciyi kaldirarak kivamini test edin - glaztr kendine geri donmeli ve doldurma kivami icin 10-15 saniye

icinde kaybolmalidir.

MUmkin oldugunca disik nemli ortamda calisin, ¢liinkl havadaki nem royal icing'in diizgin tutmasini
engelleyebilir.
Aroma ekstraktlarini az miktarda ekleyin - 1/4 cay kasigi ile baslayip tadina gore ayarlayin, ¢tiinki fazlasi

glazirl inceltebilir.

Renklerin birbirine karismasini 6nlemek icin ek stisleme 6geleri eklemeden énce her glazir katmaninin

tamamen kurumasini bekleyin.

Suslenmis kurabiyeleri yapismayi ve tasarimlarinizin zarar gérmesini 6nlemek icin aralarinda pisirme kagidi

ile tek katmanlarda saklayin.
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